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VENDITA ESCLUSIVA SU TUTTA ITALIA

{

R

Quattro mani che lavorano
in simbiosi nei Colli Orientali
del Friuli, attentamente os-
servate da una vecchia guar-
dia del mondo del vino che,
con l'esperienza maturata
negli anni, ha saputo esaltare
alla sua massima espressio-
ne questo vino.Ci troviamo
nella parte piu fredda dei col-
li orientali dove viene esalta-
ta la finezza aromatica pil
dell'opulenza, l'eleganza e la
leggiadria piu del corpo. Un

CHARDONNAY

PRODUZIONE
LIMITATA

*" UGRIN GREGORAT

vigneto di trent'anni dimen-
ticato dagli uomini che an-
dava assolutamente recupe-
rato, proprio perché, questa
vecchia guardia, ne ha per-
cepito un valore superiore.
Vendemmiando fino a dieci
giorni piu tardi rispetto al re-
sto del territorio raccoglie un
profilo aromatico specifico,
molto teso e diretto, come
le persone del territorio da
cui deriva. Riposa e si affina
un anno in barriques di pri-

mo e secondo passaggio per
poi completare la sua matu-
razione un anno in bottiglia.

UGRIN, I'argentino “torero” ar-
tefice dell'idea .

GREGORAT, il “furlan” che ha
coordinato il tutto.

CHRISTIAN, la vecchia guardia.

PRODUZIONE
LIMITATA

COLLI ORIENTALI DEL FRIULI D.0.C.

Chardonnay 100 %

Provenienza: Premariacco (UD), 150-
200 m.s.l.m. su marne eoceniche.
Vinificazione: vendemmia ad Ottobre,
raccolta manuale delle uve, fermentazio-
ne in barriques.

Affinamento: 10 mesi in barriques di
primo e secondo passaggio (malolatfica
svolta) e poi 6 mesi in boffiglia.

Di colore giallo paglierino, al naso & ricco,
intenso e ﬂoreuﬁe, fine ed elegante. Al pa-
lato & intenso, awvolgente e secco con un
finale persistente e avvolgente.
DISPONIBILITA" LIMITATA

COLLI ORIENTALI DEL FRIULI D.0.C.

Friulano, Sauvignon e Chardonnay

Provenienza: Buftrio (UD), 150- 200
m.s...m. su marne eoceniche.
Vinificazione: vendemmia ad Otfobre, rac-
colta manuale delle e, fermentazione in
barriques.

Affinamento: 10 mesi in barriques di primo
e secondo passaggio (malolattica svoFm) e
poi 6 mesi in bottiglia.

Di colore giallo png%ermo con riflessi verdoli-
ni, al naso & pungente ma elegante, sprigio-
na fipici senfori gel Tocai. Al palato & ricco,
minerale e contraddistinto da leggere note di
burro di nocciola. Lungo e persistente, ha un
ottimo potenziale di affinamento.
DISPONIBILITA" LIMITATA

Ettari vitati:
15

Bottiglie prodotte:
4000

Tino di agricoltura:
Rgricoltura
convenzionale




