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Provenienza: Premariacco (UD), 150- 
200 m.s.l.m. su marne eoceniche.
Vinificazione: vendemmia ad Ottobre, 
raccolta manuale delle uve, fermentazio-
ne in barriques.
Affinamento: 10 mesi in barriques di 
primo e secondo passaggio (malolattica 
svolta) e poi 6 mesi in bottiglia. 
Di colore giallo paglierino, al naso è ricco, 
intenso e floreale, fine ed elegante. Al pa-
lato è intenso, avvolgente e secco con un 
finale persistente e avvolgente. 
DISPONIBILITA’ LIMITATA

Provenienza: Buttrio (UD), 150- 200 
m.s.l.m. su marne eoceniche.
Vinificazione: vendemmia ad Ottobre, rac-
colta manuale delle uve, fermentazione in 
barriques.
Affinamento: 10 mesi in barriques di primo 
e secondo passaggio (malolattica svolta) e 
poi 6 mesi in bottiglia. 
Di colore giallo paglierino con riflessi verdoli-
ni, al naso è pungente ma elegante, sprigio-
na tipici sentori del Tocai. Al palato è ricco, 
minerale e contraddistinto da leggere note di 
burro di nocciola. Lungo e persistente, ha un 
ottimo potenziale di affinamento.
DISPONIBILITA’ LIMITATA 
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UGRIN_GREGORAT
San Giovanni al Natisone (Udine)
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Ettari vitati: 
1,5

Bottiglie prodotte: 
4.000

Tipo di agricoltura: 
Agricoltura 
convenzionale
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