VENDITA IN ESCLUSIVA SU TUTTA ITALIA

ESCLUSO: Piemonte, Marche, Campania, Molise, Calabria e Sicilia

TENUTA

Bastonaca

ALBERELLI DI SICILIA

Natura e territorio alla base
di vini autentici ed elegan-
tiCon orgoglio abbiamo
adottato il nome della con-
trada Bastonaca, nel cuore
del Cerasuolo di Vittoria, del
Frappato e del Nero d’Avola.
In questa terra, ricca di storie
legate al vino, sorge la nostra
giovane e moderna casa vi-
nicola, segnata da profon-
de radici nella tradizione,
anche familiare. La nostra
sede & un antico palmento
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joso di origine lavica.
Vinificazione: Vendemmia ad inizio Ottobre,

TENUTA

BASTONACA

Vittoria (RG] e Castiglione di Sicilia (CT)

del Settecento, dove si ha la
sensazione di avvertire an-
cora le fragranze dell'uva ap-
pena pigiata nelle vasche in
pietra e il ribollire del mosto
nei tini. Intorno, ripartite su
15 ettari, viti ad alberello, a ri-
cordare un esaltante passato
che si schiude a una prospet-
tiva futura. Oltre mille antichi
ulivi della rara e pregiata
cultivar Carolea, con le chio-
me verde-argento, ne esal-
tano appieno le suggestive
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Provenienza:
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Nerello Mascalese 80%,
Nerello Cappuccio 20%

Confrada  Piano dei  Dai-
niSolicchiota, Castiglione di Siclia. (CT)

sfumature cromatiche. Alle-
viamo con amore sincero
Frappato e Nero d'Avola, e
pure Grenache e Tannat, le-
gando tradizione e innova-
zione, guidati da passione e
innata curiosita. Coltiviamo il
vigneto a mano, con fatica e
sudore, seguiamo con cura i
dettami dell'agricoltura bio-
logica certificata, proiettati
con tenacia verso il "natura-
le" Non irrighiamo, affinché
in ogni acino sia concentrato
tutto il calore della terra e del
suo meraviglioso sole, fattori
che rendono unici il nostro
vino e il nostro Sud. Dal 2016
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raccolta @ mano con ufilizzo di piccole casset-
te, selezione manuale dei grappoli, pressatura
soffice. La fermentazione si svolge in serbatoi
dacciaio.

Affinamento: Circa 12 mesi in vasche d'acciaio
inox su fecce fini e almeno 6 mesi in bottiglia.
Di colore giallo paglierino con riflessi dorati a
naso & infenso, ﬁoreo\e, ginestra, mango e con

note di miele. Al palato ampio ed elegante
speftro olfattivo, sapido, fresco, e di lunghis-
sima persistenza aromatica.

700 m.s.l. suolo: sabbioso di origine lavica.
Vinificazione: Vendemmia a meta Ottobre,
raccolta a mano con utilizzo di piccole cassette.
Selezione manuale dei grappoli, macerazione a
confatto con le bucce per 18 giomi. Pressatura
soffice.

Affinamento: Da 12 a 18 mesi in botfi di ro-
vere da 25 hl, almeno 6 mesi in bottiglia.

Di colore rosso rubino infenso Ten(?eme al
porpora, al naso & ampio, etereo con sentori
di ﬁuﬂu rossa e piacevoli note vanigliate. Al
palato & deciso, caldo, giustamente tannico.
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Ettari vitati:
15aVittoria

Bottiglie prodotte:
60.000

Tio di agricoltura:
Biologica
Certificata

abbiamo dato vita al proget-
to "Alberelli di Sicilia” produ-
cendo i nostri vini nei territori
dell'lsola nei quali la coltiva-
zione della vite ad alberello
esprime vini eleganti ed au-
tentici. Abbiamo paziente-
mente restaurato un antico
vigneto ditre ettari con viti
di Carricante, Nerello Masca-
lese e Cappuccio di oltre 80
anni, molte a piede franco,
in Contrada Piano dei Daini
a Solicchiata, sul versante
Nord dell'Etna, nel comune
di Castiglione di Sicilia. Da
ultimo e nella prosecuzione
del nostro ambizioso proget-

3 aSolicchiata Pantelleria

O

to, abbiamo acquistato un
piccolo e antichissimo vigne-
to a Pantelleria in Contrada
Mueggen, dove lalberello,
patrimonio UNESCO, ci rega-
la poche e preziose bottiglie
di Zibibbo secco. Al primo
posto per noi c'e il rispetto
verso I'ambiente: per questa
ragione nelle nostre tenute
utilizziamo soltanto mate-
rie prime naturali e riciclabili.
Non & un caso che condivi-
diamo questa sensibilita con
il brillante agronomo ed eno-
logo Benedetto Alessandro,
giovane di significative espe-
rienze anche internazionali.
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GRILLO
SICILIA DO,

Grillo 100%

Provenienza: Contrada Bastonaca, Vittoria
(RG), 230 ms.l. suolo: terre rosse, media
consistenza, da sabbie sub-appenniniche, di
origine pliocenica e di natura calcarea.
Vinificazione: Vendemmia a fine Agosto, rac-
colta a mano con utilizzo di piccole cassette,
selezione manuale dei grappoli, pressatura sof-
fice e decantazione statica a freddo.
Affinamento: in acciaio per 4 mesi e in botti-
glia per almeno 4 mesi

Di colore giallo paglierino brillante, al naso
complesso ed elegante con sentori di fiori
bianchi, zeste di agrumi e nuance minerali. Al
palato ampio e persistente, con sapiditd e mi-
neralitd spiccate.
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TEnuTA
Bastonaca

TENUTA BASTONACA

Vittoria (RG] e Castiglione di Sicilia (CT)

FRAPPATO

VITTORIAD.O.C.

Frappato di Vittoria 100 %

Provenienza: Contrada Bastonaca, Vittoria
(RG), 230 m.s.l. suolo: terre rosse, media
consistenza, da sabbie sub-appenniniche, di
origine pliocenica e di natura calcarea.
Vinificazione: Vendemmia a fine Seftembre,
raccolta a mano con utilizzo di piccole casset-
te, selezione manuale dei grappoli, diraspapi-
giatura sequita da 12 giori di permanenze
sulle bucce; dopo la svinatura, malolattica in
vasca in accaio.

Affinamento: in acciaio per 4 mesi e in bot-
tiglia per almeno 4 mesi.

Di’ colore rosso rubino tenue e brillante, al
naso un bouguet ampio con sentori di frutti
piccoli rossi, more, lamponi e fragole. Al pala-
to & un vino elegante, fresco, con marcate e
fragranti sfumature di frutta.
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TERRE SICILIANE 1.G.T.

Nero D'Avola 60%,
Grenache 20%, Tannat 20%
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NERO D'AVOLA
SICILIA DO,

Nero d'’Avola 100%

Provenienza: Contrada Bastonaca, Vittoria (RG),
230 m.s.l. suolo: terre rosse, media consistenza,
da sabbie sub-appenniniche, di origine pliocenica
e di natura calcarea.

Vinificazione: Vendemmia a inizio Ottobre,
raccolta a mano con ufilizzo di piccole cassette,
selezione manuale dei grappoli, diraspapigiatura
sequita da 8 giomi di permanenze sulle bucce;
dopo la svinatura malolattica in vasca in acciaio.
Aftinamento: in acciaio per 4 mesi e in hottiglia
per almeno 4 mesi.

Di colore rosso rubino infenso e brillante con rifles-
si violacei, al naso si presenta fruttato di marasca
¢ prugna con sottofondo di spezie gradevolmente
equiliEra'reA Al palato & pieno, ((]|[?0, elegante e
molto persistente, con tannino suadenti e vivaci.

PANTELLERIA
D.0R BIANCO

Zibibbo 100%

Provenienza: Provenienza: Contrada Mueggen,
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CERASUOLO DI VITTORIA
CLASSICO .0.C.6.

Nero D'Avola 50%,
Frappato di Vittoria 50%

Provenienza: Contrada Bastonaca, Vittoria
(RG), 230 m.s.l. suolo: terre rosse, media
consistenza, da sabbie sub-appenniniche, di
origine pliocenica e di natura calcarea.
Vinificazione: Vendemmia a inizio Ottobre,
raccolta a mano con utilizzo di piccole casset-
te, selezione manuale dei grappoli, diraspapi-
giatura sequita da 12 giomi di permanenze
sulle bucce; dopo lo svinatura malolattica in
vasca in acciaio.

Affinamento: in acciaio per 6 mesi e in bot-
tiglia per almeno 6 mesi.

Di colore rosso ciliegia intenso e brillante, al
naso senfori di piccoli frutti rossi, marasca e
prugna. Al palato caldo, elegume e assai per-
sistente, con tannino morbido.

Provenienza: Contrada Bastonaca, Vittoria (R?,
230 m.s.l. suolo: terre rosse, media consistenza, da
sabbie sub-appenniniche, di origine pliocenica e di na-
tura calcarea.

Vinificazione: Vendemmia a inizio Ottobre, raccolta a
mano con utilizzo di utilizzo di piccole cassette, selezio-
ne manuale dei grappoli, diraspapigiatura seguita da
15 giorni di permanenze sulle bucce; dopo la svinatura
malolattica in vasca in acciaio.

Affinamento: in Tonneau di rovere francese nuove per
12 mesi nella suggestiva barricaia inondata dalle note
di musica classica per una perfetta armonizazione e
successivamente in botfiglia per almeno 8 mesi.

Di colore rosso granato intenso, al naso sentori di frutti
rossi e spezie marcati, cioccolato. Al palato & pieno, con
tannini vanigliati e finale persistente.

Pantelleria 230 metri s.l.m. (Vigne di 90 anni ad
Alberello Pantesco) Suolo: vulcanico, sabbioso di
origine alluvionale con pomice.

Vinificazione: Vendemmia a metd Agosto, rac-
colfa a mano con utilizzo di piccole cassette,
macerazione a temperatura controllata.
Affinamento: in acciaio 6 mesi e in bottiglia
per almeno 2 mesi

Di colore giallo paglierino con riflessi dorati, al
naso aromatico e persistente. Al palato & deciso,
caldo, giustamente tannico.

CERASUOLO DIVITTORIA  CERASUOLO DI VITTORIA

TERRE ROSSE D.0.C.6.
Nero D'Avola 50%,
Frappato di Vittoria 50%

Provenienza: Contrada Bastonaca, Vittoria
(RG), 230 m.s.l. suolo: terre rosse, media
consistenza, da sabbie sub-appenniniche, di
origine pliocenica e di natura calcarea.
Vinificazione: Vendemmia fine Settembre in
piccole cassette, selezione manuale dei grap-
poli, diraspapigiatura seguita da 12 giorni di
permanenze sulle bucce; dopo lo svinatura
malolaftica in vasca in acciaio.
Affinamento: il Nero D'avola in tonneaux di
rovere per 12 mesi; il Frappato 12 mesi in
vasca di cemento. Solo successivamente viene
assemblato il blend e completa I'affinamento
in bottiglie per 12 mesi

Di colore rosso ciliegia con sfumature granato,
al naso sentori di igrurﬁ rossi maturi infensi e
scuri. Al palato si presenta di un bel corpo,
con un fannino deciso ma ben addomesticato
che garantisce una lunga persistenza in bocea.




