
106

Ettari vitati: 
4,5

Bottiglie prodotte: 
15.000

Tipo di agricoltura: 
Convenzionale

ORTO DI VENEZIA
Sant’Erasmo (VE)
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Provenienza: Isola di Sant’Erasmo (VE) Laguna 
di Venezia
Vinificazione: Vendemmia nel mese di Settem-
bre, fermentazione spontanea del mosto fiore sui 
propri lieviti in vasche d’acciaio.
Affinamento: 6 mesi in bottiglia.
Di colore giallo paglierino carico, al naso sale subi-
to la nota minerale e caratteristica della laguna. Al 
palato è caldo, sapido con spaccata nota iodata, 
fine ed elegante con un’ottima persistenza.

Provenienza: Isola di Sant’Erasmo (VE) Laguna 
di Venezia
Vinificazione: Vendemmia manuale nel mese di 
Settembre, fermentazione spontanea del mosto 
fiore sui propri lieviti in vasche d’acciaio.
Affinamento: 2 anni in bottiglia.
Di colore giallo paglierino con riflessi dorati al naso 
spiccano sentori di frutta tropicale, miele e note di 
fiori bianchi. Al palato è avvolgente, sapido con 
spaccata nota iodata, fine ed elegante con un’ot-
tima persistenza.
Un vino bianco con alto contenuto di minerali che 
concentra ed esalta i sapori del territorio, una lin-
gua di terra dove le onde del mare incontrano le 
acque sonnolente della laguna, dove i venti freschi 
dei monti abbracciano le brezze marine.
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