VENDITA IN ESCLUSIVA SU TUTTA ITALIA ESCLUSO:

Milano citta e provincia, Monza.
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- AL FEU -

1915

Al Féu 1915 & un'azienda viti-
vinicola con 7 ettari di vigneti
che produce vini naturali nel
cuore delle Terre Siciliane, tra
Marsala e Trapani.

| nostri vini narrano la pas-
sione per l'agricoltura lenta,
I'unicita e la bellezza del ter-
ritorio in cui viviamo, ripren-
dendo la cultura e la tradi-
zione del fare il vino solo con
I'uva.

LA FAMIGLIA

Passione da generazioni. Il

AL FEU 1915

Trapani

brand Al Feu affonda le sue
radici in tempi lontani, quan-
do il nonno Michele Rizzo,
nel 1915, si trasferi nelle cam-
pagne Siciliane ed inizio la
lavorazione dei sui primi ap-
pezzamenti di terreno in con-
trada Falconeria e Pozzillo.

La sua passione, la prepara-
zione e I'amore di fare le cose
con il cuore, si sono traman-
date, di padre in figlio, negli
anni fino ad arrivare ad oggi.
Oggi la famiglia Rizzo, inter-
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pretando i valori del suo fon-
datore, diffonde la cultura del
buon vino e dei prodotti di
qualita del suo territorio.
L'obiettivo & quello di rea-
lizzare vini unici che sono
espressione dell'identita di
un territorio ricco di tradizio-
ni, sapori e profumi.

I vini Al Feu nascono dai
vigneti storici di proprieta
della famiglia in Contrada
Falconeria e Pozzillo, in un
paradiso posto tra 250 e

Vg -

Ettari vitati:

1

Bottiglie prodotte:
14000

Tino di agricoltura:
Naturale

300 metri sul livello del mare
contraddistinto da un clima
mite ma non arido con signi-
ficative escursioni termiche
tra il giorno e la notte, fattori
determinanti per il natura-
le processo di maturazione
delle uve ed una buona con-
centrazione delle sostanze
aromatiche nelle bucce, che
riescono a mantenere un
perfetto equilibrio, notevole
eleganza e profumi unici che
sigillano il legame dei vini
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PAZZERELLO MACERATO
TERRE ICILIANE BIANCO LG.T.

Catarratto 100%

Provenienza: Marsala STP), /da Falconeria,
¢/da Pozzillo, 250 m.s.L.m. Suolo: terre nere
con abbondante sostanza organica.
Vinificazione: Vendemmia nell'ultima setti-
mana di Agosto, raccolta a mano delle uve,
fermentazione spontanea e lunga macerazione
sulle bucce.

Affinamento: 8 mesi in acciaio sulle proprie
fecce fini.

Di colore giallo intenso con riflessi aranciati,
naso & fresco e delicato con fresche note flore-
ali e fruttate. Al palato & fresco, sapido, con un
tannino elegante e non invasivo.

CATARRATTO & 2IBIBBO
TERRESICILIANE BIANCO 6.

Cataratto 80%, Zibibbo 20%

Provenienza: Marsala STP), /da Falconeria,
¢/da Pozzillo, 250 m.s.l.m. Suolo: terre nere
con abbondante sostanza organica.
Vinificazione: Vendemmia nellultima  setti-
mana di Agosto, raccolta a mano delle uve,
fermentazione spontanea e macerazione di 5
giomi sulle bucce.

Affinamento: in acciaio fino ad Aprile dell'an-
N0 SUCCESSIVO.

Di colore giallo paglierino con riflessi verdolini,
al naso i presenta delicato e fragrante con fre-
sche note floreali e fruttate. Al palato & pieno
e asciutto con retrogusto amarognolo fipico del
vitigno.

INSOLIA
TERRESICILIANE ROSSO LG,

Insolia 100 %

Provenienza: Marsala (TPR, ¢./da Falconeria, ¢./da
Pozzillo, 250 m.s.l.m. Suolo: terre nere con abbon-
dante sostanza organica.

Vinificazione: Vendemmia a metd Agosto, raccolta o
mano delle uve, fermentazione spontanea ad opera
dei lieviti indigeni presenti nelle bucce.La macerazio-
ne-fermentazione si protrae per 5 giorni. Durante
o lavorazione non si effettua alcuna correzione o
aggiunta di additivi.fermentazione spontanea e ma-
cerazione di 10 giorni sulle bucce.

Affinamento: In silos di accigio.

Di giallo paglierino solcato da riflessi verdolini brillan-
ti, al naso si presenta travolgente ed impattante con
le sue fresche note di pompelmo, papaya, mango. Al
palato 'ingresso fortlemente minerale, quasi salato, i
gwl)lve in un finale potente, lungo edequilibratamente

olce.

con il territorio d'origine.

E in questi terreni argillosi e
calcarei che puntiamo alla
valorizzazione di varieta au-
toctone, come Catarratto e
Inzolia, e di varieta interna-
zionali come Syrah e Merlot
che si sono ben adattate al
territorio.

La Natura & la nostra pil
grande ispirazione.

E lei, con la sua innata ele-
ganza, a guidarci e a ispirare
il nostro stile produttivo.
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MERLOT
TERRE SICILIANE ROSSOLG.T

Merlot 100 %

Provenienza: Marsala (TPg, c./da Falconeria, c./
da Pozzillo, 250 m.s..m. Suolo: argilla e calcare
con presenza di ciottoli.

Vini?icuzione: Vendemmia a meta Agosto, rac-
colta a mano delle uve, fermentazione spontanea
ad opera dei lieviti indigeni presenti nelle bucce.La
macerazione-fermentazione si protrae per 5 gior-
ni.. Durante la lavorazione non si effettua alcuna
conrezione o aggiunta di additivi.fermentazione
spontanea e macerazione di 10 giorni sulle bucce.
Affinamento: In silos di acciaio.

Di colore rosso rubino profondo dai riflessi vivadi
e luminosi, naso caratterizzato da una arficolata
trama aromatica con note fragranti di lampone,
mora, ciliegia. Al palato si rivela morbido e pul-
sante, molto piacevole da bere per la sua armo-
nia gustativa.

SYRAH
TERRE SICILIANE ROSSOLG.T

Syrah 100 %

Provenienza: Marsala (TP), c./da Falconeria,
¢/da Pozzillo, 250 m.s..m. Suolo: argilla e
calcare con presenza di ciottoli.

Vinificazione: Vendemmia a meft Agosto,
raccolta a mano delle uve, fermentazione spon-
tanea e macerazione di 7 giomi sulle bucce.
Affinamento: in acciaio fino a Maggio dell'an-
N0 SUCCESSIvo.

Di colore rosso rubino infenso, al naso si pre-
senta con un caratteristico e vivace profumo di
frutti di bosco con note speziate di tabacco,
eucalipto e salvia. Al palato & caldo e asciutto,
elegante e equilibrato nella sua ampia strut-
tura.

PERRICONE
TERRE SICILIANE ROSS0 6.1

Perricone 100 %

Provenienza: Marsala STP), c/da Falconeria,
¢/da Pozzillo, 250 m.s.l.m. Suolo: terre nere
con abbondante sostanza organica.
Vinificazione: Vendemmia nella seconda deca-
de di Agosto con raccolta manuale e selezione
dei grappoli, le uve prima diraspate vengono
sottoposte a soffice pigiatura.

Affinamento: 8 mesi in vasca d'acciaio sulle
fecce fini.

Di' colore rosso rubino acceso e brillante, al
naso un'arficolata trama aromatica con note
di frutta secca a gradevoli sentori di erbe aro-
matiche e pepe rosa. Al palato si rivela sapido
e awolgenfe con tannino morbido e pulsante.
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