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TERRE DEL SILLABO

Nella Toscana preappennini-
ca, in Valfreddana - provin-
cia di Lucca - si incontrano i
sette ettari vitati dell'azienda
agricola Terre del Sillabo. Im-
piantati tra il 1990 e il 2000,
attualmente si estendono dal
fondovalle alla media collina
a un‘altitudine che varia tra i
60 e i 150 metri sul livello del
mare. Il microclima di questa

TOSCANA BIANCO 1.6.T.

Sauvignon, Trebbiano, Greco,
Colombana e Vermentino

Provenienza: Valfreddana (LU), 60-
150 m slm.

Vinificazione: Vendemmia a Settem-
bre, fermentazione in acciaio.
Affinamento: in acciaio.

Di colore giallo dorato, al naso si
presenta con note tropicali di grande
ricchezza con sfumature mmem?i mol-
to profonde. Al palato entra ricco con
frutta esofica in evidenza, si sviluppa
nella parte finale una vena minerale
equilibrata da una grande acidita.

zona della Toscana, caratte-
rizzato da forti escursioni ter-
miche notte/giorno, rende il
terroir ideale per l'allevamen-
to di vitigni a bacca bianca,
su cui non a caso l'azienda si
concentra. Il proprietario di
Terre del Sillabo, Giovan Pio
Moretti, da tutti chiamato e
conosciuto come “Giampi”
Moretti, oltre a mettere pas-

sione e professionalita nella
conduzione aziendale, gesti-
sce l'impresa seguendo una
filosofia produttiva orientata
alla realizzazione di vini di
alta qualita, in grado di espri-
mere al massimo le caratte-
ristiche del territorio cui ap-
partengono. E cosi che nelle
Terre del Sillabo sono col-
tivate solamente le uve che
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garantiscono il miglior risul-
tato rispetto al tipo di terreno
su cui si trovano. Le pratiche
agronomiche adottate sono
le pili accurate e il processo
di vinificazione si avvale di
moderne attrezzature enolo-
giche. Il risultato & una gam-
ma di vini eleganti, morbidi,
ricchi di profumi e con buona
complessita.
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COSTA TOSCANA

CHARDONNAY 1.G..

Chardonnay 100 %

Provenienza: Valfreddana (LU), 60-
150 m slm.

Vinificazione: Vendemmia a Seftem-
bre, fermentazione alcolica e malolat-
tica metd in barrique metd in acciaio
sulle fecce nobili

Afinamento: in acciaio.

Di colore giallo dorato, al naso note di
pesca e banana con sfumature borgo-
gnone. Al palato & imponente con note
minerali e acidita pronunciata, esprime
un finale lunghissimo da grande fuo-
riclasse.

COSTA TOSCANA

SAUVIGNON1.G.T.

Sauvignon 100 %

Provenienza: Valfreddana (LU), 60-
150 m slm.

Vinificazione: Vendemmia a Seftem-
bre, fermentazione in accigio a tem-
Fermuru controllata a contatto con le
ecce nobili.

Affinamento: 9 mesi in acciaio.

Di colore giallo paglierino, al naso si
presenta con nofe vegetali e fruftate
di grande spessore, esprimendo gran-
de potenza. Al palato entra possente,
sviluppando note di frutta esofica e
mineralita imponente.

GANA
COSTA TOSCANA

SAUVIGNON 1.G.T

Sauvignon 100 %

Provenienza: Valfreddana (LU), 60-150 m slm.
Vinificazione: Vendemmia a Settembre, fer-
mentazione in acciaio a temperatura controllata.
Affinamento: 9 mesi in acciaio sulle fecce fini.
Di colore di colore colore giallo paglierino con
riflessi dorati, al naso intensi proﬁJmi di bosso,
foglia di pomodoro, timo, frutta a pasta gialla,
buccia di cedro candita, spezie, cioccolato bianco
e con leggere note fume. Al palato & grintoso,
vibrante di grandisssima personalitd, dinamico e
al tempo stesso sontuoso di grande freschezza
e complessita con le sue note fruttate, minera-
li e speziate, chiude lunghissimo con ricordi di
zafferano.
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La Cappella (Luccal

SPANTE
COSTATOSCANA CHARDONNAY LG

Chardonnay 100 %

Plrovenienzu: Valfreddana (LU), 60-150 m
sm.

Vinificazione: Vendemmia a Settembre, fer-
mentazione in accigio a temperatura control-
lafa.

f\fﬁnumemo: 9 mesi in accaio sulle fecce
ini.

Di colore colore giallo paglierino con riflessi
dorati, al naso intensi profumi di bosso, foglia
di pomodoro, timo, frutta a pasta gialla, buc-
dia di cedro candita, spezie, cioccolato bianco
e con leggere note fume. Al palato & grintoso,
vibrante di grandisssima  personalita, ding-
mico e al fempo stesso sontuoso di grande
freschezza e complessitd con le sue note frut-
tate, minerali e speziate, chivde lunghissimo
con ricordi di zafferano.

COSTA TOSCANA MERLOT 1.G.1.

Merlot 85%, Barnet Sauvignon
e Cabernet Franc 15%.

Provenienza: Valfreddana (LU), 60-
150 m slm.

Vinificazione: Vendemmia a Seftem-
bre, fermentazione in vasca aperta con
macerazione sulle bucce per 15 giorni,
FOi in barrique per fermentazione ma-
olatfica.

Affinamento: in barrique e in bot-
tigha.

Di' colore rosso rubino, al naso si
presenta con note profonde di cacao,
tabacco e frutta rossa. Al palato un'e-
pertura ricca ed elegante con note di
goudron, sviluppo balsamico che crea
profondita e lunghezza.




