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Provenienza: Appiano Monte,  vigneti 
esposti a est a 500-600 s.l.m.  Suoli 
calcarei ai piedi del Massiccio della 
Mendola, prevalentemente dolomitici.
Vinificazione: Vendemmia e selezio-
ne manuali a inizio ottobre, fermenta-
zione in acciaio per ca. 3 settimane a 
19-20° C, selezione di lieviti in azien-
da, senza fermentazione malolattica. 
Affinamento: in acciaio
Di colore giallo paglierino chiaro, al 
naso sentori di frutta matura di pesca, 
albicocca, ananas. Al palato è fragran-
te, citrino, con una bella sapidità.

RIESLING BERG
ALTO ADIGE D.O.C.
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0,75 lt

Ettari vitati: 
11

Bottiglie prodotte: 
60.000

Tipo di agricoltura: 
In conversione
biologica

NIEDRIST
Cornaiano/Appiano (BZ) 

."&"(/*&(*0"'"&#1(%#(0)2"/"(2#%3
%#(4"5"($*&*(60*7*&2#8

9)( *%50#( :,( )&&";( <'&)=( #2(
>%"$)?#5@( /*%5"4)&*( %)( A%*0*B(
)="#&2)( )( C*0&)")&*;( &#%(
/D*0#( 2#%( /*E60#&$*0"*( 4"5"3
/*%*()%5*)5#$"&*;(2*4#(0#'&)3
&*( %#( /*&2"="*&"(E"'%"*0"( 6#0(
60*2D00#(4"&"(2"(#//#%%#&=)8( <(
4"'&#5"( $*&*(2"$50"?D"5"( "&( 50#(
=*&#1()(C*0&)")&*;()2(F66")3
&*(G*&5#(#()(H0"#$8F&/@#($#(
2)(D&(6D&5*(2"(4"$5)('#*'0)3

7"/*($*&*()0##( 0#%)5"4)E#&5#(
/*&5"'D#;( %#( %*0*( /)0)55#0"$5"3
/@#($*&*()$$*%D5)E#&5#(2"73
7#0#&5"8(
I0)( %J)%50*;( $*&*(60*60"*(KD#3
$5*(/*&50)$5*(#(KD#$5)(4)0"#5L(
)(/*&7#0"0#()"(4"&"(#$60#$$"4"3
5L(#(/)0)55#0#(2#/"$*8(
AC"M(/@#(5#&")E*("&(E)$$"E*(
/*&5*($*&*( "( 5#00#&"(#( %#(6#3
/D%")0"5L( 2#%%#( $"&'*%#( =*&#;(
/#0/@")E*( 2"( /0#)0#( D&)(
$"&5*&")( 50)( 5#00#&*;( 6")&5)( #(
)55"4"5L( E)&D)%#( 2#%( 4"5"/*%3

5*0#B( 3( 2"/#( <'&)=( N"#20"$5( 3(
AID55"( "( %)4*0"( 4#&'*&*( $4*%5"(
/*&( '0)&2#( 2#4*="*&#;( /*&(
/*&$)6#4*%#==)(&#"(/*&70*&3
5"( 2#%%)( &)5D0)( #( &#%( 0"$6#55*(
2#%%)($*$5#&"?"%"5LB8(<'&)=(N"#3
20"$5 ;( $D)(E*'%"#(>%"$)?#5@(#(
"( %*0*( 7"'%"(G)0")( #( O*@)&&#$(
$"( 5#&'*&*( )''"*0&)5"( #( )63
6%"/)&*( %)( %*0*( 60#6)0)="*&#(
#("%(%*0*($)6#0#(&#%(E*2*(6"P(
/*$/"#&="*$*(6*$$"?"%#8(Q"()73
7"2)&*( 5)&5*( )%%J"&5D"="*&#( #(
)%%)( '0)&2#( #$6#0"#&=)( "&(

4"'&)8(R)(%)4*0)="*&#(2#%(5#03
0#&*(S("%(6"P(6*$$"?"%#(2#%"/)3
5)8(N#%%)(/)&5"&)( 0"$50D55D0)5)(
2#%%)( 5#&D5)( N"#20"$5( 2"( C*03
&)")&*($"(*55#&'*&*(4"&"(4"5)3
%";()0E*&"/"8#(2"(E)0/)5)(6#03
$*&)%"5L(RJ)$$*05"E#&5*( 2#"(
4"&"( ?")&/@"( /*E60#&2#( T"3
&*5(?")&/*;(Q)D4"'&*&;(C@)03
2*&&)U( #( !"#$%"&'( E#&50#( "(
4"&"(0*$$"(*V#05"(2)%%)(/)&5"&)(
$*&*(T"&*5(&#0*;( R)'0#"&;( D&(
6M(2"(G#0%*5(#(QU0)@8

!"#$%&'(%#(")*+,)%!'(),(&,&&'(%&'+%'(")*+,)-(+'(."/%-#"0(
&12345367'846('95:2(2(+"(;.-!%#*%"0(<21:=>6?(,9532?(&12@5A6?(;=96@=?(
!2163=?(!5B23C=(2(.6>=(DB544EFG

ALT
O A

DIG
E

0,75 lt

Provenienza: Appiano Monte (BZ)  pendii 
esposti a est a 500-600 s.l.m., suoli calcarei ai 
piedi del Massiccio della Mendola, prevalente-
mente dolomitici.
Vinificazione: Vendemmia e selezione manua-
li, fermentazione in acciaio per ca. 14 giorni a 
19-20° C, lieviti selezionati in azienda, senza 
fermentazione malolattica. 
Affinamento: sui lieviti fini in acciaio; 
Di colore giallo paglierino brillante, con riflessi 
verdolini, al naso sentori di mela fragrante e 
pera. Al palato un corpo possente e ben pro-
porzionato, acidità spiccata, finale sapido e 
minerale.

PINOT BIANCO BERG
ALTO ADIGE D.O.C.
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Provenienza: Appiano Monte  ed Cornaiano ; 
vigneti esposti a est e ovest a 450-600 s.l.m., 
terreno porfirico con depositi morenici acidi a 
Cornaiano e calcareo ad Appiano Monte. 
Vinificazione: Vendemmia e selezione manua-
li  fermentazione in acciaio per ca.14 giorni a 
19-20 °C, lieviti selezionati in’ azienda, senza 
fermentazione
Affinamento: in botte di acacia  ed acciaio. 
Di colore giallo luminoso con riflessi verdolini, 
al naso intense note fruttate, fior di sambuco, 
melissa, note agrumate di pompelmo. Al palato 
è vivace, fresco con una piacevole acidità, retro-
gusto molto persistente

SAUVIGNON PORPHYR & KALK
ALTO ADIGE D.O.C.
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Provenienza: Appiano Monte ai piedi del Massiccio 
della Mendola, e Cornaiano, vigneti esposti a est e 
ovest a 450-580 s.l.m., terreno calcareo (Appiano 
Monte) e porfirico con depositi morenici acidi (Cor-
naiano)
Vinificazione ed Affinamento: Vendemmia e sele-
zione manuali a metà settembre -inizio   ottobre; 
fermentazione e malolattica svolta in barriques e ton-
neaux (500 l); Il vino matura poi sui lieviti fini per 9 
mesi
Di colore: giallo paglierino chiaro. Al naso: un velo di 
erbe e spezie ma anche sfumature aromatiche fruttate 
note minerali e salate. Al palato: morbido e potente 
con acidità vivace, retrogusto profondo

MITTERBERG
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Provenienza: Viti giovani di Merlot e Syrah a 
Cornaiano (BZ), 400-450 s.l.m., suoli moreni-
ci di origine glaciale, pietrosi con contenuto di 
sabbia e argilla.
Vinificazione: vendemmia e selezione ma-
nuali, macerazione a freddo per almeno 3ore, 
fermentazione in acciaio per 14 giorni a 20° C. 
Affinamento in acciaio.
Di colore rosa brillante. Al naso note delicate di 
lamponi e fragole. Al palato intenso, persiste a 
lungo in bocca con la sua elegante acidità.

MITTERBERG ROSÉ
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Provenienza: Cornaiano (BZ), vigneti esposti 
a est e ovest a 450-580 s.l.m. Suolo: porfirico 
con depositi morenici acidi. 
Vinificazione: Vendemmia a metà Settembre, 
selezione manuale delle uve; fermentazione 
malolattica svolta in barriques e tonneaux usate 
e acciaio; stabilizzazione con freddo invernale e 
leggera filtrazione prima dell’imbottigliamento.
Affinamento: 12 mesi in tonneaux e in acciaio 
e 6 mesi in acciaio.
Di colore giallo paglierino brillante, al naso è 
ricco e denota i sentori classici del vitigno con 
aromi di erbe aromatiche. Al palato è elegan-
te, equilibrato, raffinato e persistente, con una 
bella nota sapida nel finale.

PENTA 
MITTBERG CHARDONNAY
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NIEDRIST
Cornaiano/Appiano (BZ) 

MERLOT MÜHLWEG
ALTO ADIGE D.O.C. 2018
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Provenienza: Bassa Atesina (BZ), suolo calca-
reo, prevalentemente dolomitico.
Vinificazione: Vendemmia e selezione ma-
nuali a metà Settembre, breve macerazione a 
freddo, pressatura soffice immediata. 
Fermentazione lenta a temperatura controllata 
(19-20°C). 
Affinamento in acciaio fino a inizio estate.
Di colore giallo paglierino carico con riflessi do-
rati, al naso note fiorite di petali dirosa, frutta 
esotica gialla matura e aromi di mela cotogna. 
Al palato succoso,speziato, con intensa aroma-
ticità e sapidità.

GEWÜRZTRAMINER
ALTO ADIGE D.O.C.
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Provenienza: vigneto Rungg, Schöpf e Mühlweg a 
Cornaiano, esposto a ovest a 420-470 s.l.m., suoli 
morenici di origine glaciale, molto pietrosi (porfido, 
granito, gneis), con contenuto medio di sabbia e ar-
gilla. Si tratta di terreni non particolarmente profondi 
che si riscaldano facilmente. Grazie alla posizione 
favorevole in cima alla collina, sono molto esposti ai 
venti. Diversi cloni della varietà Pinot nero e selezione 
massale.
Vinificazione: Vendemmia e selezione manuali, fer-
mentazione in tini di rovere con prefermentazione a 
freddo. 
Affinamento: fermentazione malolattica e affina-
mento in barriques (ca. 25 % nuovi),  sui lieviti fini 
per 14 mesi.  
Di colore rosso rubino, al naso note di lampone e spe-
zie fini. Al palato è sapido, con una bella struttura, 
tannini fini, di lunga persistenza.

PINOT NERO RISERVA
ALTO ADIGE D.O.C.
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Provenienza: Lago di Caldaro (BZ), viti che 
di oltre 80 anni. Terreni ghiaiosi calcarei del-
le Dolomiti, leggermente argillosi e con un 
contenuto medio di sabbia.
Vinificazione: vendemmia e selezione ma-
nuale. Dopo la diraspatura, fermentazionein 
tini di rovere. Fermentazione alcolica, trava-
so in botte grande di rovere,malolattica
Affinamento in botte per circa 9 mesi.
Di colore rosso rubino poco intenso, al naso 
note di frutta rossa matura: ribes, fragoline, 
lampone. Al palato di medio corpo con una 
leggera tannicità, ricorda i frutti rossi, bella 
la persistenza.

KALTERERSEE
ALTO ADIGE D.O.C. 
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Provenienza: Vigneto singolo (Cru)  ad Ap-
piano Monte , esposto a est a 550-600 s.l.m., 
suoli  calcarei, prevalentemente dolomitici  ai 
piedi del Massiccio della Mendola. I ceppi im-
piegati  sono frutto di una selezione massale
Vinificazione: fermentazione in botte di rove-
re, fermentazione malolattica parziale. 
Affinamento: sui lieviti fini per 12 mesi.
Di colore giallo paglierino lucente, al naso note 
fruttate mature di mela, pera, pesca bianca, 
sentori minerali di pietra focaia. Al palato strut-
tura compatta, retrogusto persistente , spicca-
tamente minerale

PINOT BIANCO LIMES
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Provenienza: vigneto singolo (Cru)  ad Appia-
no Monte, a 550 m s.l.m esposto a est, terreno 
calcareo. I ceppi impiegati sono frutto di una 
selezione clonale e massale
Vinificazione: Vendemmia e selezione manuali 
a metà settembre  fermentazione in botte di 
rovere, parziale fermentazione malolattica.
Affinamento: sui lieviti fini per 12 mesi.
Di colore giallo luminoso con riflessi verdolini, 
al naso frutta esotica, aromi di erba e tè verde, 
sentore di uva spina e limetta. Al palato un 
gioco fra gli aromi fruttati e le note minerali, 
sapore armonicamente pieno.

SAUVIGNON LIMES
ALTO ADIGE D.O.C.
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