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Cav. LUIGINO BALORIO 6.500 E
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Convenzionale ——
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Luigino & un personaggio di
altissimo  profilo, umile ma
preparatissimo nella gestio-
ne dei vigneti oltre ad essere
enologo di rango.

Alcuni anni fa decide di dare
una svolta alla gestione di
alcuni vigne situate in po-
sizioni di eccellenza e con
I'ulteriore beneficio di essere
assai avanzate in eta.

Insieme all'amico Christian
Patat decidono di isolare al-

Buttrio / Corno di Rosazzo (UD)

cune di queste parcelle e di
dedicare loro un‘accuratissi-
ma gestione delle potature
con il supporto di Zeno Gre-
gorat, maestro nel recupero
e restauro di piante da troppi
anni affaticate da scopi pro-
duttivi votati alla quantita.

Uno Chardonnay , piccoli vi-
gneti di Friulano e un magni-
fico appezzamento di Sau-
vignon, dislocati nei comuni
di Corno di Rosazzo (Cuar)

e Buttrio (Buri) diventano
l'oggetto delle attenzioni del
trio e, dopo alcuni anni di
adattamento alle nuove cure,
le vinificazioni condotte da
Christian presso la casa ma-
dre Ronco del Gnemiz co-
miniciano a dare frutti di in-
dubbio interesse e a meritare
una bottiglia dedicata alla
gloria di Luigino che per pri-
mo ha creduto nella necessi-
ta di ridare dignita ad un pa-
trimonio viticolo che troppo

spesso dimentica la propria
vocazione all'eccellenza. Un
progetto d'orgoglio Friulano.

PRODUZIONE
LIMITATA
1200 bt

BURI
FRIULI COLLI ORIENTALI

Chardonnay 100%

Provenienza: Buttrio (UD), vigne di 40 anni,
esposte a Esf.

Vinificazione: Vendemmia a Settembre, rac-
colta manuale delle uve, pressatura a grappolo
infero, decantazione a freddo, fermentazione
spontanea in barriques e successiva malolat-
fica.

Affinamento in barriques fino a luglio. As-
semblaggio ed imbottighamento con leggera
filtrazione.

Di colore colore giallo paglierino. Al naso si
apre con sentori %Ioreuli e awolgenti, note di
gelsomino, profondo e intrigante. Al palato
elegante, fresco, consentir di frutta tropicale e
erbe aromatiche.

PRODUZIONE LIMITATA 1200 BOTTIGLIE

PRODUZIONE
LIMITATA
2900 bt

CUAR
FRIULI COLLI ORIENTALI

Sauvignon 100%

Provenienza: Como di Rosazzo (UD), vigne di 30
anni, esposte a Sud/Est.

Vinificazione: Vendemmia a Settembre, raccolta
manudle delle uve diraspate e raffreddate. Decan-
tazione a freddo. Fermentazione in barriques per il
40% del volume, il resto in inox. No fermentazione
malolattica.

Affinamento sui propri lieviti fino a Giugno. Imbot-
tigliamento con Ieg%ero filtrazione.

Di colore giallo paglierino con leggeri riflessi verdi,
al naso & intenso, penetrante, persistente, comples-
50, fine, con note di fiori di sambuco, frutto della
passione e agrumi. Al palato vibrante, di carattere
e struttura, lungo e croccante, con una armonica
nota acida che gli conferisce freschezza; richiami
variefali netti ed infensi, complesso e persistente.
PRDUZIONE LIMITATA 2900 BOTTIGLIE

LIMITATA
2400 bn

CUAR
FRIULI COLLI ORIENTALI

Friulano 100%

Provenienza: Corno di Rosazzo (UD), vigne di
60 anni, esposte a Sud/Est.

Vinificazione: Vendemmia a Settembre, raccolta
manuale delle uve pressatura a grappolo intero,
decantazione a freddo, fermentazione spontanea
in barriques. Nessuna fermentazione malolattica.
Affinamento in barriques fino a Luglio. Assem-
blaggio ed imbottigliamento con leggera filtra-
zione.

Di colore giallo paglierino, al naso si presenta,
con note gi pera, mela, mandorla fresca, glicine
e sali minerali. Al palato & pieno e fresco, sot-
tile la scia sapida che accompagna a una lunga

persistenza.
PRDUZIONE LIMITATA 2400 BOTTIGLIE

PRODUZIONE

LIMITATA
1200 bt

MALVASIA
FRIULI COLLI ORIENTALI

Friulano 100%

Provenienza: Corno di Rosazzo (UD), vigne di
20 anni, esposte a Sud/Est.

Vinificazione: Vendemmia o mett Seftembre,
raccolta manuale delle uve pressatura a grappo-
lo infero, decantazione a freddo, fermentazione
sponfanea in barriques. Nessuna fermentazione
malolattica

Affinamento in barriques fino a Luglio. Assem-
blaggio ed imbottigliamento con leggera filtra-
zione.

Di colore giallo paglierino con riflessi verdolini, al
naso si presenta gegume e complesso con nofe
di frutta tropicale e vaniglia.. Al palato & caldo
ed elegante con una sapidita travolgente e una
longevita suadente.

PRDUZIONE LIMITATA 1200 BOTTIGLIE
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