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VENDITA IN ESCLUSIVA SU TUTTA ITALIA ESCLUSO: Marche, Umbria E LE PROVINCE DI:

L'Aquila, Viterbo e Roma citta e provincia.

PALEONE PALALIONE

Alla fine degli anni '60 An-
gelo Dubini e la moglie Ma-
ria Locatelli acquistano il
"podere Palazzone" di Roc-
ca Ripesena, individuato da
Monaldo Monaldeschi della
Cervara, storico di nobile fa-
miglia orvietana, con quello
fatto costruire nel 1299 dal
Cardinale Teodorico, in oc-
casione del primo Giubileo,
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ORVIET0 CL.SUP D.0..

Procanico 50%, Grechetto 30%,

Verdello, Malvasia 20%
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come ospitalis per pellegri-
ni.Su terreni di origine sedi-
mentaria e argillosa, con una
vista emozionante sulla rupe
di Orvieto, impiantano 24 et-
tari di vigneto per produrre
vini di grande complessita e
carattere. A partire dagli anni
'80, sotto la guida aziendale
del figlio Giovanni, Palazzo-
ne inizia un percorso fatto
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di piccole vinificazioni e im-
bottigliamenti,  esperienze
necessarie per arrivare nel
1988 alla costruzione della
cantina. Nasce cosi una delle
realta pil significative di tutta
I'Umbria, giunta con il nipote
Pietro alla terza generazione.
Oggi dopo un restauro ri-
spettoso della sua nobile ar-
chitettura, il "Palazzone" & un
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boutique hotel con eleganti
suites.

Rispettando la tradizione dei
vini orvietani nella composi-
zione dell'uvaggio: Grechet-
to, pil immediato e fragrante,
e procanico, pil serio e mi-
nerale, rispettando le uve au-
toctone e mettendo passione
e attenzione in tutti i passag-
gi produttivi.

Bottigie prodotte:
130.000

Tipo di agricoltura:
Convenzionale
¢ Naturale
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CAMPO DEL GUARDIANO  VENDEMMIA TARDIVA

ORVIETO CL. SUP.D.0.C.

Procanico 50% Grechetto 30%

Verdello, Malvasia 20%

ORVIETO CLASSICO SUPERIORE D.0.C.

Grechetto 50%, Procanico 50%
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Grechetto e procanico sono
i vitigni di punta dell'azienda,
ma ci sono anche verdel-
lo e malvasia a completare
I'uvaggio. Non mancano le
sperimentazioni con vitigni
internazionali come sauvi-
gnon per i muffati e viognier.
Vengono vinificate anche
uve rosse come sangiovese,
merlot e cabernet sauvignon.

1JO1AMUDI

S LEDEBVXIOME <

2019

L] vincus 92
VElNE 93
2016
baidley  924/100
2015
vitie  tErEr

MUFFR NOBILE

ORVIETO CLASSICO SUPERIORE D.0.C.

Grechetto 50%, Sauvignon Blanc 40%,

Procanico 10%

Provenienza: Owiefo (TR), 240-360
m slm, suolo di origine sedimentaria
¢ argilloso.

Vini?iwzione: Vendemmia a Settem-
bre, fermentazione a temperatura con-
trollata in acciaio per 20 giorni.
Affinamento in acciaio.

Di colore giallo paglierino intenso, al
naso elegante, graduale, vivido e defi-
nito da un sentore di frutta bianca. Al
palato 'impatto & denso, ala struttura
¢ asciutta e il finale equilibrato.

Provenienza: Orvieto, Campo del
Guardiano (TR), 300 m sm, suolo di
origine sedimentaria e argillosa.
Vinificazione: Vendemmia a Settem-
bre, fermentazione a temperatura con-
trollata in acciaio per 20 giorni.
Affinamento: 18 mesi in bottiglia.

Di colore paglierino intenso con niti-
da nofa verde, al naso presenta una
notevole profondita e raffinatezza,
ricercato e continuo. Al palato & sefo-
50, la fibra si allunga sorretta da una
struttura piena, vibrante e persistente.

Provenienza: Owieto (TR), 260 m
slm, suolo di origine sedimentaria e
argilloso.

Vinificazione: Vendemmia a Settem-
bre, fermentazione in acciaio.
Affinamento: in accigio.

i colore giallo dorato, al naso profumi
di frutta secca si mescolano uf migle.
Al palato pieno e complesso con una
leggera vena acida che sostiene un
finale infenso, dolce e ricco.

Provenienza: Orvieto (TR), 260 m
slm, suolo di origine sedimentaria e
argilloso.

Vinificazione: Vendemmia a fine Ot-
tobre, inizio Novembre, uve colpite da
botrytis fermentazione in barrique.
Affinamento: 8 mesi in boﬂigﬁiu

Di colore dorato caldo, al naso & in-
Tri?ume, emerge la frutta candita. Al
palato @ ricco, dolce, lungo e setoso
con note che ricordano I'albicocca e il
miele .



raLizon: PALAZIONE
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VIGNARCO RAMATO
PINOT GRIGIO 16T

Pinot Grigio 100%

Provenienza: Orvieto (TR), 250-350
m slm, suolo di origine sedimentaria,
argilloso.

Vinificazione: Vendemmia o Set-
tembre, breve confatto con le bucce,
fermentazione in acciaio.
Affinamento: in acciaio.

Di colore ramato tipico del vitigno, al
naso si presenta infenso con sentori
di frutta bionca. Al palato sapido, di
buona pienezza, ha un finale lungo e
Persisteme con un ritorno fragrante di
ruta.
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VIGNARCO BIANCO
ORVIETO GLASSICO D.0..

Procanico 50%, Grechetto 30%,
Verdello, Malvasia 20%

Provenienza: Onviefo (TR), 250-350
m slm, suolo di origine sedimentaria
¢ argilloso.

Vini?icuzione: Vendemmia a Seftem-
bre, fermentazione a temperatura con-
trollata in acciaio.

Affinamento: in accigio.

Di- colore giallo paglierino, al naso
sentori di fqruﬁu fprescu, fragrante. Al
palato nota lievemente sapida ma ben
integrata che luscia un palato pulito e
pronto ad un nuovo assaggio.
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VIOGNIER

VIOGNIER
UMBRIA L6

Viognier 100%

Provenienza: Orvieto (TRJ, 250 m
sim, suolo di origine sedimentaria,
argilloso.

Vinificazione: Vendemmia o Settem-
bre, fermentazione: 70% acciio e
30% in barrique.

Affinamento: in accigio.

Di colore paglierino intenso, al naso
si distinguono note floreali infegrate
al rovere, sentori di frutta scalpitano
in sottofondo. Al palato & morbido e
lungo.

UMBRIALG.T.

Sangiovese 60%, Cabernet 20%,
Merlot 20%

Provenienza: Orviefo (TR), 250-350
m slm, suolo di origine sedimentaria,
argilloso.

Vinificazione: Vendemmia o Settem-
bre, fermentazione con le bucce in
acciaio.

Affinamento: 6-8 mesi in botti grandi
di rovere e in acciaio.

Di colore rosso rubino intenso, vivo,
naso lo sua fragranza & offerta sen-
za mediazioni. Al palato tiene banco
il confronto tra tannini e aciditd con
apprezzabile corporeita finale.

. Top Wine

GRECHETTO
UMBRIALGT

Grechetto 100 %

Provenienza: Orieto (TI?, 260 m
sim, suolo di origine sedimentaria,
argilloso.

Vinificazione: Vendemmia a Settem-
bre, fermentazione a temperatura con-
trollata in acciaio per 20 giorni.
Affinamento: in acciaio.

Di colore paglierino, al naso & fresco
e invitante. Al palato & sapido con
buona corpositt, leggermente tannico
con un finale fragrante e un ritorno
di frutta.
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Procanico 50%, Verdello 30%
Malvasia 20%

Provenienza: Orviefo (TR), 350 m sim, suolo di
origine sedimentaria, argilloso.

Vinificazione: Vendemmio a meta Settembre,
macerazione di 4/6 gioni con le bucce in tino
di castagno, fermentazione con lieviti naturali in
botti di castagno per 1/2 mesi.

Affinamento: 12 mesi in botti di castagno e 8
mesi in damigiane di vetro.

Di colore oro intenso brillante, al naso & avvol-
gente e complesso di frutta matura, mandorle,
scorze di agrumi canditi e essiccati, miele di ca-
stagno ed erbe aromatiche. Al palato & struttu-
rato, setoso e morbido, una scia acida e sapida
per integrata, lunga persistenza con chiusura
amarognola.
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SANGIOVESE
UMBRIALG.T

Sangiovese 100%

Provenienza: Orvieto (TRCB, 260 m
slm, suolo di origine sedimentaria,
argilloso.

Vinificazione: Vendemmia a Settem-
bre, fermentazione in acciaio a contat-
to con le bucce

Affinamento: 12 mesi in barrique e 6
mesi in bottiglia.

Di colore rosso rubino on riflessi por-
pora, al naso si apre su note di frutta
rossa, & intenso, Hrjugrunte. Al palato &
concentrato, lungo e raffinato, la com-
ponente tannica si amalgama perfet-
tamente al rovere in una espressione
di finezza ed eleganza.
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ARMALEO
UMBRIALGT

Cabernet Sauvignon 95%
Cabernet Franc 5%

Provenienza: Orieto (TRJ, 290 m
slm, suolo di origine sedimentaria,
argilloso.

Vinificazione: Vendemmia a Settem-
bre, fermentazione in accigio a contat-
to con le bucce

Affinamento: 12 mesi in barrique ¢ 6
mesi in bottiglia.

Di colore rosso rubino concentrato con
riflessi scuri, al naso minerale e ferro-
50, poi sempre pil mediterraneo con
note di rosmarino. Al palato & deciso,
o frutta nera irrompe coinvolgendo
la struttura in una esibizione piena e
lunghissima.
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