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L'Azienda Agricola Cornarea
¢ sita nel comune di Cana-
le, al centro del Roero; essa
deve il suo nome alla collina
Cornarea dove si stendono i
suoi vigneti.

La storia della Cantina &
strettamente legata a quel-
la dell'Arneis, antico vitigno
autoctono , la cui uve sono
prodotte e vinificate, sin dal
1400, nel Roero.Nel 1975 la
famiglia Bovone, l'enologo

Giampiero insieme alla mo-
glie Francesca, per primi
credettero in questo bianco,
ormai quasi scomparso e in-
vestirono nel suo recupero,
piantando 12 ettari di vigne-
to Arneis, in una esposizione
ottimale, con l'intento di farlo
rivivere.

Nel giro di pochi anni I'Arneis
si fece apprezzare in ltalia e
all'estero e molti produttori
del Roero seguirono l'esem-
pio della Cornarea : nel 1989

nacque cosi il Roero Arneis
d.o.c. che nel 2005 ottenne la
do.c.g.

Oggi la Cornarea, condotta
dai figli Gian Nicola e Pier,
segue la stessa filosofia del-
le origini e produce solo vini
con uve del territorio, Arneis,
Nebbiolo e Barbera. Queste
uve provengono dagli origi-
nari vigneti, ormai di 45 anni,
posti sulla collina Cornarea,
che ha terreni sabbiosi e ar-
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gillosi, ricchi di sali minerali
ed in particolare di Magne-
sio, originati dall'antico mare
del Roero. | vini Cornarea
sono dunque il risultato di
una precisa scelta: quella di
valorizzare lo storico legame
esistente tra i vini del Roero
e il loro territorio, esaltando
le peculiarita uniche dell’Ar-
neis e le particolari caratte-
ristiche che il Nebbiolo, con
i vini Nebbiolo d'Alba doc e
Roero docg, assume nel ter-
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Arneis 100%

Provenienza: Canale (CN), collina Comarea
280 m.s.l. suolo sabbioso, argilloso, ricco di
Magnesio.

Vinificazione: Vendemmia a mano ed in cas-
seffe a inizi Settembre, pigiatura soffice. Tutta
|a vinificazione awviene poi in ambiente anae-
robico, isolando il mosto e poi il vino dall'ossi-
geno per preservare i profumi originari.
Seconda Fermentazione: in autoclave (Meto-
do Charmat lungo) senza aggiunta di zuccheri
per la rifermentazione.

Di colore giallo paglierino brillante, ol naso si
presenta delicato con una caratteristica nota
minerale. Al palato & ben equilibrato dal finale
lungo, mai amaro.

Arneis 100% (CN)

Provenienza: Canale (CN), collina Cornarea
280 m.s.l. suolo sabbioso, argilloso, ricco di
Magnesio.

Vinificazione: Vendemmia a mano ed in cas-
seffe a inizio-metd Seftembre, pigiatura soffi-
ce. Tutta la vinificazione awviene poi in ambien-
te anaerobico, isolando il mosto e poi il vino
dall'ossigeno per preservare i profumi originari.
Affinamento: 3 mesi in vasca d'accigio e 3
in bottiglia.

Di colore giallo paglierino, al naso presenta un
profumo (?i fiori bianchi e frutti quali pera, pe-
sca e ananas. Al palato gusto pieno ed armo-
nico dovuto alla sua grande struttura. Il finale,
molto lungo, & sapido e minerale.

Arneis 100%

Provenienza: Candle (CN), collina Cornarea
280 m.s.l. suolo sabbioso, argilloso, ricco di
Magnesio.

Vinificazione: Vendemmia a mano ed in cas-
sefte a inizio-meta Settembre, pigiatura soffi-
ce. Tutta la vinificazione awiene poi in ambien-
te anaerobico, isolando il mosto e poi il vino
dall'ossigeno per preservare i profumi originari.
Affinamento: 2 anni in vasca di acciaio e 12
mesi in bottiglia.
Di colore ia?\o paglierino al naso si presenta
con una Fruﬁu ancora importante quali: pe-
sca gialla e pera ma con gt nel profumo un
senfore minerale di pietra calda derivante dal
magnesio. Al palato & complesso, lungo e per-
sistente ma mantiene una notevole freschezza
¢ bevibilita.

ritorio del Roero rispetto alla
vicina Langa.

In cantina infatti , I'utilizzo
della moderna tecnologia
nel rispetto della tradizione
¢ finalizzato a preservare il
gusto e il profumo del terri-
torio, con una vinificazione
delicata e rispettosa delle
caratteristiche del vino.Una
chicca, nata per caso nel
1982, e il Passito di Arneis
"Tarasco’, che invecchia 48
mesi in barriques scolme.
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Nebbiolo 100%

Provenienza: Canale (CN), collina
Cornarea 280 m.s.l. suolo sabbioso,
argilloso, ricco di Magnesio.
Vinificazione: Vendemmia a mano in
cassette entro la prima settimana di
Ottobre, macerazione delle wve dura
cnque/sei giorni.

Affinamento: Un anno in vasche di
acciaio e 6 mesi in boftiglia.

Di colore rosso rubino con riflessi gra-
nata, al naso & fragrante, fruttato con
senfori di ciliegia e violetta. Al palato
& caldo con una spinta acido-sapida
ben equilibrata ed una giusta dose di
tannini.
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Nebbiolo 100%

Provenienza: Canale (CN), collina Comarea
280 m.s.l. suolo sabbioso, argilloso, ricco di
Magnesio.

Vinificazione: Vendemmia a mano in casset-
te entro la prima settimana di Ottobre, ma-
cerazione delle uve per almeno dodici gioni.
Affinamento: 2 anni in botti grand.

Di colore rosso rubino con riflessi granata,
naso & ampio e complesso con una vena spe-
ziata e una nota buﬁumicu. Al palato sentori
di prugna, viola e liquirizia, & caldo e sapido,
di struftura elegante e tannini sottili, con ele-
gante fondo di confettura di frutti di bosco.

G1/100

Barbera 100%

Provenienza:  Canale  (CN),  Casfagnito
250m.s.l. suolo argilloso.

Vinificazione: Vendemmia a mano in cas-
sefte entro la prima seftimana di Ottobre,
fermentazione in acciaio.

Affinamento: 2 anni in vasca dacciaio.

Di colore rosso rubino con riflessi violacei, al
naso il profumo & intenso con note fruttate
di mora e dliegia. Al palato & armonico ed
equilibrato con una piacevole morbidezza ed
una buona acidita.
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TARASCO

VINO PASSITO

Arneis 100%

Provenienza: Canale (CN), collina Cornarea
280 m.s.l. svolo sabbioso, argilloso, ricco di
Magnesio.

Vinificazione: Vendemmia tardiva o meta-fine
Ottobre. | grappoli vengono posti in cassette
per continuare appassimento in cantina fino
a fine Dicembre. Fermentazione in barriques
usate.

Affinamento: 48 mesi in botti di rovere usate,
parzialmente scolme.

Di colore oro lucente, al naso & di grande com-
plessitd: interseca ai profumi di agrumi, cara-
mello, fichi quelli del caffe, della liuirizia, del
tabacco. Al palato & opulento ma mai stucche-
vole, con una buona aciditd, finale equilibrato.




