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Ettari vitati: 
2

Bottiglie prodotte: 
9.000

Tipo di agricoltura: 
Biologica 
certificata in vigna
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PINOT NERO
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Provenienza: Colli Berici, Longare (VI) 100 metri 
s.l.m., terreni argillosi su calcare marino e roccia 
vulcanica.
Vinificazione: Vendemmia manuale al 25 di Settem-
bre in piccole cassette, vinificazione 30% a grappolo 
intero, 70% diraspato con macerazione di 20 giorni 
in acciaio.
Affinamento: 18 mesi in tonneau di rovere francese, 
un anno di affinamento in bottiglia.
Di colore colore rosso porpora, con sfumature rubino, 
al naso la complessità unica di questo vitigno: pepe 
nero, caramello, liquirizia, sentori fruttati di ribes e 
lampone a cui seguono note di melograno. Al palato 
è succoso, morbido e calorosamente avvolgente.

Provenienza: Colli Euganei, Valle S. Giorgio (PD) 70 metri s.l.m, 
terreni argillo-calcarei su matrice di scaglia e tufi vulcanici.
Vinificazione: Raccolta manuale, in cassette da 15 Kg, in una 
giornata felice della prima decade di Ottobre, fermentazione spon-
tanea a chicco intero, in barrique aperte, per 30 giorni.
Affinamento: 12 mesi in barriques di rovere francese e un mese 
in acciaio prima di essere imbottigliato, non filtrato.
Di colore rosso rubino impenetrabile, al naso i sentori di piccoli 
frutti neri si elevano mischiandosi a cannella, pepe nero e ad una 
leggera nota di scorza d’arancia candita.
Al palato la sua morbidezza iniziale lascia spazio a tannini setosi, 
che accompagnati al giusto cibo si trasformano in velluto.
Il retrogusto da caffè e cacao chiude nel finale con una sensazione 
minerale. Un vino dal carattere deciso, ma dall’anima gentile.
Da bere sempre, durante una cena con amici o davanti al fuoco del 
camino, magari ascoltando Beast of Burden dei The Rolling Stone.

Provenienza: Provenienza: Colli Berici, Longare (VI) 100 
metri s.l.m., terreni argillosi su calcare marino e roccia 
vulcanica.
VINIFICAZIONE: Vendemmia manuale al 25 di Settem-
bre in piccole cassette, vinificazione 30% a grappolo 
intero, 70% diraspato con macerazione di 20 giorni in 
acciaio.
AFFINAMENTO: 18 mesi in tonneau di rovere francese, 
un anno di affinamento in bottiglia.
Di colore colore rosso porpora, con sfumature rubino, 
al naso la complessità unica di questo vitigno: sentori 
fruttati di ribes e lampone a cui seguono note di me-
lograno. Al palato è succoso, morbido e calorosamente 
avvolgente.
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1500 bt
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LIMITATA
660 bt



27

ZON
A:

VEN
ETO

: Co
lli 

Be
ric

i 

ZON
A:

LOM
BA

RD
IA:

 Ol
tre

pò
 ma

nto
van

o

ZON
A:

AB
RU

ZZO
: Co

llin
e t

era
ma

ne

ZON
A:

AB
RU

ZZO
: Co

llin
e t

era
ma

ne

ZON
A:

VEN
ETO

: Co
lli 

Be
ric

i 

ZON
A:

VEN
ETO

: Co
lli 

Be
ric

i 

GARGANEGA MACERATA
I.G.T. VENETO
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TAI ROSSO
I.G.T. VENETO
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 Provenienza: Monti Berici, Colle di Bugano (VI) 75 metri s.l.m, 
terreni argillo-calcarei su base di marne bianche e calcare se-
dimentario.
Vinificazione: Vendemmia il 15 di Ottobre manualmente, in 
cassette da 15 Kg. Dopo una macerazione a freddo di 9 giorni 
a chicco intero, fermenta spontaneamente in legno di rovere 
francese. 
Affinamento: Sei mesi in barrique di rovere francese di terzo 
e quarto passaggio con risospensioni periodiche delle fecce fini 
e un mese in acciaio prima di essere imbottigliato, non filtrato. 
Di colore giallo carico con riflessi dorati, al naso un’intrigante 
nota di pepe bianco seguita da freschi profumi mediterranei di 
Salvia e rosmarino racchiusi in un contorno agrumato di pom-
pelmo. Al palato è deciso, di medio corpo. La mineralità a far 
da padrone in un sorso ricco e sapido, racchiuso in uno scenario 
tannico appena percettibile. Il retrogusto si conferma speziato e 
lievemente tostato, chiudendo in una piacevole persistenza che 
ricorda note candite. È quel vino che berresti su di una collina, 
immerso nel profumo dei prati appena sfalciati godendo di una 
selezione di formaggi e ascoltando I Shot The Scheriff di Eric 

Provenienza: Monti Berici, Colle di Bugano (VI) 85 metri 
s.l.m, terreni argillo-calcarei su base di marne bianche e 
calcare sedimentario.
Vinificazione: Vendemmia  il 15 settembre manualmente, 
in cassette da 15 Kg. Pressatura soffice a grappolo intero, 
fermentazione spontanea in barrique di quinto passaggio.
Affinamento: Sei mesi in barrique di rovere francese con 
risospensioni periodiche delle fecce fini e un mese in acciaio 
prima di essere imbottigliato, non filtrato.
Di colore rosa cipria, un’interpretazione fresca, delicata e 
graziosa del Tai Rosso, biotipo del Grenache, il vitigno del 
Mediterraneo. Il naso ricorda frutti a bacca rossa dove spic-
ca la fragola matura su tutti e una leggerissima nota di 
caramella alla ciliegia. Al palato è succoso, con un sorso 
che chiude in una morbidezza avvolgente.È uno di quei vini 
da bere ben freddo, in una terrazza dove soffia la brezza di 
mare. Il pesce sfrigola sulla griglia, in una spensierata serata 
d’estate, mentre alla radio passa Rome Wasn’t Built in a day 
dei Morcheeba.

0,75 lt0,75 lt

WANDERING
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WANDERING 
LAMBRUSCO
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Provenienza: Monti Berici, Colle di Bugano (VI) 75 metri 
s.l.m, terreni argillo-calcarei su base di marne bianche e 
calcare sedimentario.
Vinificazione: Vendemmia il 18 di Settembre manual-
mente, in cassette da 15 Kg. Pressatura soffice dopo due 
giorni di macerazione ad acino intero, fermentazione spon-
tanea in vasca d’acciaio. 
Affinamento: Cinque mesi in vasca d’acciaio sulle fecce 
fini. 
Rifermentazione: naturale in bottiglia con mosto fresco 
e il 10% di vin de réserve. 
Di colore giallo intenso con sfumature dorate, al naso pro-
fumi di frutta matura della Garganega si uniscono a noti 
minerali e agrumate, il tutto avvolto da una leggera nota 
da crosta di pane. Al palato la sensazione di freschez-
za viene esaltata, in un equilibrio scorrevole, da bollicine 
gentili. Sul finale chiude con una sensazione asciutta che 
richiama subito un altro sorso. Per le calde serate d’esta-
te, organizzando viaggi ed escursioni e magari ascoltando 
(what A) Wonderful world di Sam Cooke.

Provenienza: Oltrepo’ Mantovano (MN), 15 metri s.l.m, 
terreni di medio impasto franco-argillosi di origine allu-
vionale.
Vinificazione: Vendemmia il 10 di Settembre manual-
mente, in cassette da 15 Kg, le uve vengono macerate per 
2 giorni e successivamente pressate. Il mosto fermenta 
spontaneamente. 
Rifermentazione: naturale in bottiglia con aggiunta di 
mosto di L. Salamino.
Di colore rosso intenso con una schiuma invitante, al naso 
frutta rossa, amarena in particolare, si uniscono alle dolci 
note di caramella mou, con un lieve finale di tabacco. Al 
palato equilibrato: la sinergia tra il tannino delicato, la bol-
la vivace e una buona freschezza, lo rendono l’alleato per-
fetto per una tipica cena emiliana a base di pasta ripiena, 
brodi e carni succulente. Perfetto da Natale a Ferragosto, 
per accompagnare i tuoi momenti goliardici ascoltando Ali-
ve and Kicking dei Simple minds.

Provenienza: Colline Teramane, Propezzano 
(TE) 100 metri s.l.m, terreni argillo-sabbiosi su 
scheletro di sasso alluvionale
Vinificazione: Vendemmia  il 28 di settembre 
manualmente, in cassette da 15 Kg, pressatura 
soffice a grappolo intero, fermentazione spon-
tanea in legno.
Affinamento: Sette mesi in tonneau da 500 
litri, con risospensioni periodiche delle fecce fini.
Di colore paglierino, al Naso il frutto a polpa 
gialla a far da padrone, su tutti l’albicocca pas-
sita racchiuso in un bouquet agrumato. Al pala-
to l’avvolgente freschezza ricopre tutte le papille 
chiudendo in un sorso citrico e salino che ne 
richiede subito un altro. Il vitigno dalla plasticità 
territoriale born to be... Per gli aperitivi di tarda 
primavera, quelli così spensierati che improvvi-
samente si trasformano in una spaghettata a 
base di pesce e in sottofondo i Fleetwood Mac e 
la loro Everywhere.

Provenienza: Colline Teramane, Propezzano (TE) 
90 metri s.l.m, terreni argillo- sabbiosi su scheletro 
di sassi alluvionale
Vinificazione: Vendemmia il 25 di settembre ma-
nualmente, in cassette da 15 Kg , dopo alcune ore 
di macerazione, pressatura soffice e fermentazione 
spontanea in vasca di acciaio.
Affinamento: Sette mesi in vasca da acciaio con 
risospensioni periodiche delle fecce fini.
Di colore rosa denso con sfumature porpora, al 
naso la complessità unica di questo vitigno, sentori 
fruttati di ribes e lampone, seguono poi note di 
melograno. Al palato è succoso, morbido e caloro-
samente avvolgente. L’interpretazione del Monte-
pulciano, quella vivace e  inimitabile nel genere. In 
quei giorni indecisi dove la domanda è, bianco o 
rosso? La risposta è scontata,  Cerasuolo, il vino 
di tutti giorni a contornare un’assolata domenica 
d’estate dal sapore amarcord e Blondie con la sua 
Once I had a Love.
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 Provenienza: Colline Teramane, Propezzano 
(TE) 100 metri s.l.m., terreni argillo-sabbiosi 
su scheletro di sasso alluvionale.
Vinificazione: raccolta manuale delle uve in 
cassette da 15 Kg, il 21 settembre. Fermen-
tazione 50% spontanea a chicco intero, 50% 
in macerazione carbonica a cui segue una 
macerazione per 120 giorni.
Affinamento: 14 mesi in barriques di rovere 
francese e un mese in acciaio prima di essere 
imbottigliato.
Di colore rosso rubino con riflessi granati, al 
naso spicca il ribes nero e le spese scure. Al 
palato è ricco, caldo e avvolgente con un 
tannino ben presente abilmente addomesti-
cato, al punto da risultare vellutato
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