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Traminer Aromatico70%, Moscato Bianco 30%
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VENDITA IN ESCLUSIVA SU TUTTA ITALIA ESCLUSO:
Valle d’Aosta

Da piccoli non si ha ancora
chiaro quello che ci riservera
la vita, si pud solo iniziare
prendendo esempio dalla
famiglia, da coloro che ci vo-
gliono bene e che ammiria-
mo.

Sono queste persone che ci
accompagnano fin dai primi
anni di vita, trasmettendoci
valori e passioni.

Ed & proprio cosi che nasce
Cave Gargantua, dalla de-
dizione e dalle competenze

VIN DE LA FEE
VALLE DAOSTAD.OL.

tramandate dal nonno Pieri-
no al nipote Laurent il qua-
le, grazie anche al supporto
del padre Santino, & riuscito
a tramutare questi “ideali” in
un‘azienda brillante e dina-
mica.

La cantina nasce nel 2013 nel
comune di Gressan, alle por-
te di Aosta, da una proprieta
di soli 3500 mq di vigneti che
con tempo, sacrifici ed inve-
stimenti, € aumentata a circa
6 ettari, cosi come il numero

PINOT GRIS
UALLE D'AOSTAD.OC.

Pinot Grigio 100%

di bottiglie prodotte che dal-
le 8.000 del primo anno sono
passate a 30.000. Importante
& stato l'ingresso in azien-
da anche del fratello Andre,
con Laurent oggi titolare di
questo piccolo gioiello della
viticoltura ed enologia fami-
gliare Valdostana.

Da sempre l'azienda investe
sul recupero, ove possibi-
le, di vecchi vigneti e sulla
valorizzazione delle varieta

A Fttari vitati:
= 6
Bottiglie prodotte:
dbibd 30000
'f Tino di agricoltura:
Inconversione
Biologica

autoctone (come ad esem-
pio Petit Rouge e Fumin) ma
la gamma di vini & piuttosto
ampia, con importanti varieta
anche internazionali (come
ad esempio Pinot Noir, Pi-
not Gris e Sauvignon Blanc).
Rese molto basse danno vita
a vini concentrati (sia in ter-
mini di estratto che di alcool),
eleganti e di carattere, con
complessita aromatiche ti-
piche del Terroir Valdostano.
Dal 2024 l'azienda € in con-

DAPHNE
VALLE DAOSTAD.OL.

Chardonnay 100%

versione biologica. "Abbia-
mo la convinzione di dover
fare del nostro meglio, per lo
meno per mantenere, se non
per migliorare, cio che di bel-
lo ci e stato lasciato”

100% Sauvignon Blanc

Provenienza: Gressan, Chatillon (AQ)
700 m slm, suolo sabbioso.
Vinificazione: ~ Vendemmia
metd Settembre, fermentazione in ac-
daio a temperatura controllata dopo
una breve macerazione sulle bucce.
Affinamento: 6 mesi in acciaio sulle
fecce fini.

Di colore giallo paglierino intenso, al
naso & decisamente aromatico con
note di rosa e fiori bianchi. Al palato &
secco, morbido e persistente, di buona
struttura.

Provenienza: Gressan, (AO) 700/800
m slm, suolo sabbioso.
Vinificazione: ~ Vendemmia @
mefd Settembre, la maggior parte
della massa fermenta in acciaio a
temperatura controllata, la restante
parte in barrique di rovere francese.
Affinamento: 8 mesi sulle proprie
fecce fini: la parte maggiore in acciaio,
la parte restante in barrique di rovere
francese.

Di colore giallo paglierino intenso, al
naso & fine, dai caratteristici sentori di
fiori bianchi e frutta matura. Al palato
& deciso, cremoso e morbido.

Provenienza: Gressan (AQ) 750 m
sim, suolo sabbioso.

Vinificazione: ~ Vendemmia @
mefd Settembre, fermentazione in
barrique dopo una breve macerazione
sulle bucce.

Affinamento: 12 mesi in barrique e
10 mesi in bottiglia.

Di colore giallo con riflessi dorati, al
naso & infenso e complesso, con aro-
mi di frutta bianca, fine frutta esotica,
vaniglia con sfumature minerali. Al
palato & denso e ricco, accompagnato
da un’ottima acidita.

Provenienza: Gressan (AQ) 700 m
slm, suolo sabbioso.

Vinificazione: ~ Vendemmia @
mefd Seftembre, la parte maggiore
fermenta in acciaio a temperatura con-
trollata, la parte restante in barrique
di rovere francese.

AMfinamento: 8 mesi sulle proprie
fecce fini, la parte maggiore in acciaio,
|a parte restante in barrique di rovere
francese.

Di colore giallo brillante con riflessi
verdolini, 0? naso ha un bougquet fitto
di frutta esofica, uva spina, salvia e
menta. Al palato & morbido e lungo
con un'acidita croccante.
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GAMAY
UALLED'AOSTAD.OC.

Gamay 100%

Provenienza: Gressan (Ao) 700 m
slm, suolo sabbioso.

Vinificazione: Vendemmia a Ottobre,
fermentazione in acciaio a temperatu-
ra controllata a contatfo con le bucce
per circa 20 giomi.

Affinamento: 8 mesi, la parte mag-
giore in tini di legno di grandi dimen-
sioni, la parte restante in barrique.

Di colore rosso rubino con riflessi vio-
lacei. Al naso & fine ed intenso con
ricordi di spezie, pepe e piccoli frutti
rossi. Al palato & secco, tipicamente
vegetale, di buon corpo e sorretto da
un’ottima acidita.

2021
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“PIERRE” PINOT NOIR

VALLE 'AOSTAD.O.C.

Pinot Noir 100%

Provenienza: Gressan (Ro) 750 m
slm, suolo sabbioso

Vinificazione Vendemmia a fine Set-
tembre, fermentazione in acciaio, con
una parte di uva intera, a contatto con
le bucce per circa 25 giorni.
Affinamento: 12 mesi in barrique di
rovere francese, poi altri 12 mesi in
botfiglia.

Di colore rosso rubino leggermente
scarico, al naso & fine con infense
note di piccoli frutti a bacca rossa e
mirtilli. Al palato & softile ed elegante,
piacevolmente speziato.

2023
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“LABIE” TORRETTE SUPERIORE

VALLE D'AOSTA D.0.C.

Petit Rouge 90%, varieta autoctone 10%

Provenienza: Gressan, Aosta (Ao) 700/800
m slm, suolo sabbioso.

Vinificazione: Vendemmia a metd Ottobre,
fermentazione in accigio a contatto con le
bucce per circa 20 giorni.

Affinamento: 12 mesi, la parte maggiore in
tini di legno di grandi dimensioni, la parte re-
stante in barrique di rovere francese e anfora
da 500 It.

Di colore rosso rubino con riflessi violacei,
al naso & fine, delicato con infense note di
frutta rossa, diliegie e spezie. Al palato & sec-
€0 con fannini e?egumi, fruttato e di buona
struttura.

M
2
&
]
W
o
1
a
z
»
o
&
<
>
(%]
o
&

2023

2022

GAMARET
UALLED'AOSTAD.OC.

Gamaret 100%

Provenienza: Gressan, Aosta (Ao)
7007800 m slm, suolo sabbioso.
Vinificazione: Vendemmia a Ottobre,
fermentazione in tini di legno di gran-
di dimensioni, a contatto con le bucce
per circa 25 giomi.

Affinamento: 12 mesi in botti di ro-
vere di medie dimensioni, 8 mesi in
bottiglia.

Di to?ore 10ss0 rubino intenso, al naso
stupisce per intensita ed eleganza,
evidenti le note di spezie e frutta ma-
tura. Al palato & intenso, inferessante
lo trama tannica fitta e decisa ma
comunque elegante. Ottimo il corpo.
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IMPASSE
UALLED'AOSTAD.OC.

Petit Rouge 40%, Merlot 30%, Syrah 30%

Provenienza: Gressan, (Ao) 600/700
m slm, suolo sabbioso.
Vinificazione: Vendemmia a meta
QOttobre, fermentazione in accigio @
confatto con le bucce per 25 giorni.
Affinamento: 24 mesi in barrique di
rovere francese, 6 mesi in boﬁi(ﬁm‘

Di colore rosso rubino infenso, al naso
& ricco, con sentori di frutta rossa ma-
tura, note di tabacco, caffé e chiodi
di garofano. Al palato & morbido, dai
tannini eleganti. Finale lungo e piace-
vole.
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VALLE D'AOSTA



