
94

Ettari vitati: 
2

Bottiglie prodotte: 
10.000

Tipo di agricoltura: 
Biodinamica 
Certificata

Foligodia nasce nel 2018 sul-
le colline moreniche del Lago 
di Garda, ad opera di Sha-
rom Messori, con la volontà 
di coltivare cereali antichi 
per la produzione di farina 
e trasformati. In poco tempo 
questi campi di seminativo 
vengono affiancati da altri 
terreni vitati presi in affitto. La 
qualità delle uve e il risultato 
di microvinificazioni ci spin-
ge nel 2020 a fare la nostra 
prima vinificazione con due 

vini e un sidro di mele. La 
migliore interpretazione per 
questi terreni si è dimostrata 
essere quella dei vini naturali 
a fermentazione spontanea. 

La certificazione Agribiodi-
namica attesta l’impegno e la 
sostenibilità sia in campagna 
che in cantina. La scoperta 
dei vitigni può stupirvi an-
nualmente seguendo ciò che 
la natura deciderà di regalar-
ci con la stagionalità.

0,75 lt 0,75 lt 0,75 lt

Provenienza: Monzambano (MN), 100 
m.s.l.m. Suolo: colline moreniche, terreno ete-
rogeneo, sasso, ghiaia, calcare, sabbia, argilla 
bianca e rossa.
Vinificazione: Raccolta a mano in cassette, 
macerazione di 7 giorni in cemento, senza ri-
montaggi.
Affinamento: cemento.
Di colore rosso brillante, al naso frutti rossi, 
radici e spezie. Al palato è semplice, sincero e 
allo stesso tempo completo.

Provenienza: Monzambano (MN), 100 
m.s.l.m. Suolo: colline moreniche, terreno ete-
rogeneo, sasso, ghiaia, calcare, sabbia, argilla 
bianca e rossa.
Vinificazione: Raccolta a mano in cassette, 
mosto ottenuto per salasso dopo 8 ore di con-
tatto con le bucce in cemento.
Affinamento: cemento
Di colore rosa acceso e brillante, al naso è vino-
so, erbaceo, il marcatore principale è il rabar-
baro. Al palato è asciutto e deciso.

Provenienza: Monzambano (MN), 100 
m.s.l.m. Suolo: colline moreniche, terreno ete-
rogeneo, sasso, ghiaia, calcare, sabbia, argilla 
bianca e rossa.
Vinificazione: Mele raccolte a mano in casset-
te, polpa lasciata a fermentare in vetroresina, 
finita la fermentazione svinatura e aggiunta di 
bergamotti in dry-hopping. Rifermentazione in 
bottiglia con mosto passito di uva merlot.
Affinamento:  6 mesi in vetroresina, poi bot-
tiglia.
Di colore giallo paglierino, al naso preponde-
rante il bergamotto. Al palato è secco, acido 
e dissetante.

RISVEGLIO
VINO ROSATO

Merlot, Rondinella e altre uve rosse

PORTAMI ALTROVE
SIDRO

Mele e Bergamotti

ASCOLTATI
VINO ROSSO

Merlot, Rondinella e altre uve rosse

VENDITA ESCLUSIVA IN TUTTA ITALIA

FOLIGODIA
Monzambano (MN) 


