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Ettari vitati: 
2,2

Bottiglie prodotte: 
10.000

Tipo di agricoltura: 
Biologica 
certificata
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Provenienza: Linguaglossa (CT) – 600 m.s.l. suolo 
tipico delle aree vulcaniche: sciolto, ricco di scheletro, 
ben drenato ed a forte esplorazione radicale
Vinificazione: raccolta manuale in cassette nella 
prima decade di Ottobre; spremitura soffice, crioma-
cerazione con le bucce a 7/8°C per 24h, svinatura 
del pulito e fermentazione controllata a 15°C per 
circa 20 gg.
Affinamento: almeno 10 mesi in vasche di acciaio, 
lasciato torbido sulle fecce fini.
Di colore giallo dorato intenso che ricorda i cristalli di 
zolfo, al naso profumi di ginestra e sentori di note 
agrumate ed erbe aromatiche, preparano il palato a 
ricevere qualcosa di intenso e armonioso. Al palato è 
intenso e armonioso, la spalla acida è accompagnata 
da un’ottima sapidità che richiama la sensazione del 
mare. È persistente e ricco di frutto.

Provenienza: Linguaglossa (CT) – 600 
m.s.l.  suolo tipico delle aree vulcaniche: sciolto, 
ricco di scheletro, ben drenato ed a forte esplo-
razione radicale
Vinificazione: raccolta manuale in cassette nella 
seconda decade di Ottobre; macerazione e fer-
mentazione con le bucce a 23°C per circa 12gg, 
svinatura e pressatura. 
Affinamento: almeno 14 mesi suddividendo la 
massa per metà in vasche di acciaio e per metà 
in legno di secondo e terzo passaggio (barrique 
e tonneaux)
Di colore rosso rubino vivo, al naso è spaziato 
con note balsamiche e frutti rossi. Al palato si 
presenta equilibrato e delicato, con tannini ma-
turi, armonici e dolci.
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QUANTICO
Contrada Torrente Lavina, Linguaglossa (CT)
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