VENDITA ESCLUSIVA IN TUTTA ITALIA
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Fondata nel 1992, La Fiorita
aveva un'estensione vitata
iniziale di circa mezzo ettaro,
per una produzione annua
che si attestava sulle mille
bottiglie di Brunello di Mon-
talcino.

La cantina era stata ricavata
nei locali di un antico franto-
io, situato nei sotterranei di
un palazzo risalente al XVIII
secolo, situato nel cuore del
medievale borgo di Castel-
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nuovo Abate. Nel corso de-
gli anni, al primo vitigno si
sono aggiunti altri impianti,
e attualmente I'azienda conta
circa 10 Ha vitati nel comples-
so, divisi tra i quattro appez-
zamenti di Collesorbo, Pian
Bossolino, Giardinello, Oste-
riaccia dai quali si ricavano
circa 45 mila bottiglie di Bru-
nello nelle tre versioni Anna-
ta, Fiore di NO e Riserva. Le
complesse  differenziazioni
dei suoli, altitudini ed espo-
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sizioni offrono la possibilita
di vendemmiare in tempi di-
versi selezionando vigna per
vigna il momento piu adatto
e consentendo vinificazioni
separate per arrivare al mo-
mento dell'assemblaggio a
scelte piu precise e consape-
voli. L'azienda e interamente
in conduzione di agricoltura
biologica, cio al fine di tute-
lare i suoli delle vigne, fat-
tori prioritari nell' identita
dei vari Brunello. Lobiettivo
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Bottiglie prodotte:
50,000

Tipo di agricoltura:
Biologica

principale dell'azienda, pero,
& da sempre stato e rimane
ancora quello di esaltare l'e-
spressione del terroir nell'uva
usata per produrre il Brunel-
lo. Questa finalita & perse-
guita prima di tutto tra i filari,
dove con un lavoro calibrato
in base alle annate e secon-
do le esigenze dei singoli ap-
pezzamenti vitati, le piante di
sangiovese arrivano a rega-
lare uve pregiate e schiette, e
successivamente in cantina,

dove sono utilizzate tecniche
produttive ispirate alla massi-
ma sensibilita e al pit grande
rispetto di quelle che sono
le specifiche caratteristiche
della materia prima.
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Sangiovese 100 %

Provenienza: Montalcino

Vinificazione: fermentazione e affina-
mento 4 mesi in uovo di cemento sulle
fecce

Affinamento: in botte da 37 Hl per 10
mesi, 4 mesi in acciaio.

Di colore rosso rubino di media infensita,
al naso floreale con note di frutti rossi
come amarene e lamponi, spezie e back-
ground di tabacco doﬁe ed erbe aromati-
che Al palato fragrante e molto rofondo,
tannini ben infegrati; il finale & Iungo
fruttato e di piacevole mineralita.
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DI MONTALCINO D.0.C.

Sangiovese 100 %

Provenienza: Montaldno - blend
vigne Collesorbo, Giardinello, Poggio
d'Ama.

Vinificazione: fermentazione in va-
sche di cemento.

Affinamento: in botte da 37 HI per
10 mesi, 4 mesi in accidio.

Di colore rosso rubino di media infen-
sita Al naso floreale con note di frutti
rossi come amarene e lamponi, spe-
zie & background di tabacco dolce ed
erbe aromatiche Al palato fragrante e
molto rotondo, tannini ben integrati; il
finale & Iungo fruttato e di piacevole
mineralifd.

BRUNELLO
DI MONTALCINO D.0.C.G.

Sangiovese 100 %

Provenienza: Montalcino - blend vigne Collesor-
bo 220 m slm, calcareo, argillo tufo, limo - Pian
Bossolino 360 m slm, ricco schelefro, galestro,
calareo - Giardinello 280 m slm , urgillu sab-
biosa, calcareo.

Vinificazione: fermentazione in fini tronco co-
nici di rovere, 3-4 seftimane con rimontaggi e
delestage.

Affinamento: 30-36 mesi in botti da 26 a 52
hl di capienza, 4 mesi in cemento, 12 mesi in
bo‘n‘i?lia.

Di colore rosso porpora intenso, al naso esprime
noe olfattive di prugna e di frutti di bosco, che
cedono il passo a sensazioni balsamiche. Al pulu—
to & potente, ricco di polpa e al contempo dotato
di tannini fragranti e di sostegno acido.
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BRUNELLO
DI MONTALCINO
D.0.C.G. RISERVA

Sangiovese 100 %

Provenienza: Montalcino - vigna
Pian Bossolino 360 m slm, ricco sc?we—
letro, galestro, calcareo.
Vinificazione: fermentazione in tini
tronco conici di rovere, 3-4 settimane
con rimontaggi e delestage.
Affinamento: 30-36 mesi in botti da
26 0 52 hl di capienza, 4 mesi in ce-
mento, 12 mesi in bottiglia.

Di colore rosso rubino infenso, al naso
presenta note di frutta rossa, spezie e
tabacco dolce. Al palato & vellutato e
complesso con fannini fragranti e ot-
tima sapiditd, eccellente persistenza.

95/100

95/100

94/100

93/100

G7/100
97/100
93/100

95/100

2016
95/100
LANESSBOXUNG O5/100
#aidlg 954,100
2015

LEESIAUE o5/100

vinCus 9s/100

FIORE DI NO
BRUNELLO DI MONTALEINO DOLCE.
SELEZIONE

Sangiovese 100 %

Provenienza: Provenienza: Montalcino - Vigna Colle-
sorbo 220 m slm, caleareo, argilla, tufo, limo - Pian
Bossolino 360 m slm, ricco sche?etro, alestro, calcareo.
Lassemblaggio del Brunello di N\ont(ﬁcino Fiore di NO
awiene selezionando le migliori micro zone di ciascuna
vigna.

Vinificazione: Fermentazione in tini tronco conici- di
rovere, 3-4 setfimane con rimontaggi e delestage.
Affinamento: 30-36 mesi in botti da 26 a 52 hl di
capienza, 4 mesi in cemento, 12 mesi in bottiglia.

Di colore rosso rubino scuro, al naso speziato e profumi
di frutta nera e mirtillo. Al palato si presenta con den-
sita fine ed elegante, note di pepe nero che virano in

cliegia e lamponi, sapido.




